
Fiche technique - V2.5

Posidonia est un produit liquide à faible teneur en sodium. Il est récolté dans les Salines de l’île de 

Formentera en Espagne. Posidonia a été conçu pour aider l’industrie agroalimentaire à réduire le 
taux de sodium dans les produits sans sacrifier le goût ou la texture.

• Liquide

• Transparent à une légère couleur rose

• Peut inclure une légère cristallisation et dépôt

• Point d’ébullition : 90°C

• Point de congélation : -18°C

• Odeur marine (potentiellement intense)

• Conteneurs IBC de 1.000 litres  

      Poids net : 1.200kg

• Bag in box de 10 litres 

      Poids net : 12kg

• Code matériel fournisseur : ASA 25

• Garder dans un environnement sec et loin de la lumière du soleil

• Pas de date limite de consommation

• N’ouvrir le couvercle qu’à des fins de production

• Doit être utilisé dans les 6 mois suivant l’ouverture

• Sans allergènes, agents pathogènes, gluten et micro-organismes

• Sans OGM (1829 / 2003 / CE et 1830 / 2003 / CE)

• Le produit n’est pas irradié / non ionisé

Description du produit

Caractéristiques physiques

Conditionnement

Stockage

Contaminants – Impuretés
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Certifications

Composition nutritive pour 100 g de Posidonia :

Valeurs nutritionnelles

Énergie en kcal et en kj 0

Matière grasse totale (g / 100g) 0g

Dont graisse saturée (g / 100g) 0g

Dont graisse poly-insaturée (g / 100g) 0g

Dont gras trans (g / 100g) 0g

Protéines (g / 100g) 0g

Glucides (g / 100g) 0g

Dont sucres (g / 100g) 0g

Dont amidon (g / 100g) 0g

Fibres (g / 100g) 0g

Sodium (g / 100g) 8g

15 mai 2020

Avenue Louise 523, B-1050 Bruxelles
antoine@posidonia.be | +32(0)477 41 90 34

www.posidonia.be

Posidonia SA



Le produit est adapté pour :

• Ovo-lacto végétariens

• Lacto végétariens

• Ovo végétariens

• Vegans

Régime alimentaire

Les spécifications énoncées ont été établies sur la base de contrôles de qualité réalisés par le

Laboratorio Quimico Microbiologico de Murcia en Espagne.

Posidonia est un produit naturel et certifié eco garantie ; les valeurs du produit en matière de 

minéraux peuvent différer légèrement de l’analyse ci-jointe.

Pour protéger l’IBC de la lumière du jour, nos IBC sont livrés avec une housse noire.

Merci de ne pas enlever la housse pendant le transport, le stockage ou la production. Si le produit 

est pompé à travers le couvercle supérieur, faites une coupe centrée de 30 cm sur le dessus de 

la housse pour couper le joint et visser / dévisser le couvercle. Si vous utilisez le robinet inférieur, 

relevez simplement le bas de la housse pour l’actionner et relâchez le bas de la housse dans sa 

position normale après utilisation. Attention, il est recommandé de ne pas utiliser les 2-3 derniers 

centimètres du produit de l’IBC si il est de couleur rose intense ou rouge et/ou qu’il contient 

une forte densité de cristaux de sel.
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